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Plats élaborés et cuisinés par nos
Chefs Lions
Christian Ferrari et Régis Peurey
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Lionsslv@gmail.com  Parvis de la mairie coté vieux village




Christian

Omelette truffée et sa verdure
Brouillade d'ceufs a la truffe, Panise truffée
Gnocchis de pomme de terre a la créme truffée
Velouté de potiron truffé
Velouté de potiron truffé et sa nage de St Jacques
Fettucini cuits dans sa meule de parmesan truffée
Fagot de batonnets de panisses truffés (5 piéces)
Brie de Maux truffé et mascarpone
Beurre truffé au sel de Guérande

Desserts
Creme brulée a la truffe 6,0 €
Tarte aux poires truffée moelleux 6,0 €

Corbeille de fruits 0,5€
Boissons |
Eau 1,5 €
Soda 25€
Bierre 35€
Café 15€
Vin chaud 4,0€
Apéritif a la truffe 3 ..ﬁ 4,0€
Nl

« Pour venir en aide a notre jeunesse »

Programme de [a journee

9h Début de la manifestation et vente des billets de
Tombola et présentation des 2 paniers garnis

10h30 Démonstration des chiens truffiers

12h Restauration et dégustation des plats cuisinés a base de truffe
12h30 Discours des personnalités

15h Démonstration des chiens truffiers et des chiens des particuliers

17 h  Tirage de la Tombola pour les paniers garnis

Nouveautés
Menu découverte 19€

Velouté de potiron truffé
Brouillade d'ceufs a la truffe,panisses truffées
Dessert

Menu connaisseur 35€

Apéritif a la truffe

Velouté de potiron truffé

Fettucine cuits dans sa meule de parmesan truffée
Brie de Maux truffé et mascarpone

Dessert

Commandes
commandez en appelant le 06 1127 87 49
‘et retirez vos commandes le 28-01-2023 & partir de 11h
Merci a la mairie de St Laurent du Var
pour son aide apportée a cette manifestation



